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A. Obiectivele disciplinei

Cursul urmareste insusirea cadilor metabolice fundamentale in paralel cu dobandirea
intelegerii diverselor cai metabolice ca un tot propriu organismelor vii. Se fixeaza rolurile
pe care le au biocatalizatorii enzimatici, respectiv implicarile biochimice ale coenzimelor,
substantelor de reglaj. Prin aplicatiile practice se urmareste familiarizarea cu metodele
fundamentale de separare, determinare a unor biomolecule, a unor principii active din
produse naturale.

B. Preconditii de accesare a disciplinei
Chimie organica, Biochimie
C. Competente specifice

C1. Identificarea, descrierea si utilizarea adecvata a notiunilor specifice stiintei alimentului
si sigurantei alimentare. 40%

C2. Error! Reference source not found.. 10%

C3. Error! Reference source not found. 20%

C4. Error! Reference source not found.. 10%

C5. Error! Reference source not found.. 20%

C6. Realizarea de activitati de management si marketing pe lantul agro-alimentar. 0%
CT1. Aplicarea strategiilor de perseverentd, rigurozitate, eficientd si responsabilitate in
muncd, punctualitate si asumarea raspunderii pentru rezultatele activitatii personale,
creativitate, bun simt, gandire analitica si critica, rezolvarea de probleme etc., pe baza
principiilor, normelor si a valorilor codului de etica profesionala in domeniul alimentar 0%
CT2. Aplicarea tehnicilor de interrelationare in cadrul unei echipe; amplificarea si cizelarea
capacitatilor empatice de comunicare interpersonald si de asumare a unor atributii
specifice In desfasurarea activitatii de grup in vederea tratarii / rezolvarii de conflicte
individuale / de grup, precum si gestionarea optima a timpului. 0%



CT3. Utilizarea eficientda a diverselor cdi si tehnici de finvatare - formare pentru
achizitionarea informatiei din baze de date bibliografice si electronice, atat in limba
romand, cat si intr-o limba de circulatie internationald, precum si evaluarea necesitatii si
utilitatii motivatiilor extrinseci si intrinseci ale educatiei continue. 0%

iar contributia procentuala a disciplinei la formarea studentilor de la specializare

este de 1.415%

D. Continutul disciplinei

a) Curs
Capitolul Continuturi Nr. de ore
Bioenergetica si metabolism Principii generale 2
Glicoliza, gluconeogeneza, ciclul acidului citric,
Metabolismul hidratilor de carbon [calea metabolica a pentozofosfatului. Biosinteza 6
hidratilor de carbon in plante si bacterii.
Metabolismul lipidelor Asimilarea lipidelor, catabolismul acizilor grasi
. i . Metabolizarea aminoacizilor si excretia azotului;
/Aminoacizi si proteine .
structura proteinelor
Replicarea, transcrierea si Acizi nucleici ADN si ARN. Biosinteza proteinelor 3
translatia informatiei genetice
Enzime si coenzime Cons_titu_t_ie,_ spe_cifjcitate, mec_anism de ag‘giune. 7
Implicatii biochimice ale diferitelor coenzime
Total ore: 28
b) Aplicatii
Tipul de aplicatie Continuturi Nr. tdeemc%re / tig:ed:pc;ir:aéie
Reactii generale de identificare respectiv reactii de 6
dozare a diverse tipuri de biomolecule
Extractia unor hidrati de carbon a unor lipide, a unor 4
peptide din surse vegetale si animale. Identificare si
dozare
Laborator Metode cromatografice (in strat subtire, pe coloana) 2 14
aplicate pentru separarea si identificarea unor
hidrati de carbon; lipide, proteine
Obtinerea si caracterizarea unor extracte enzimatice 2
din drojdie de bere, produse vegetale

E. Evaluare (Se precizeaza metodele, formele de evaluare si ponderea acestora in stabilirea

Evaluarea distribuita (pe parcursul semestrului) se face in cadrul orelor curs si de seminar
pe parcursul semestrului 4 dupa cum urmeaza. ,Nota la examen” este rezultatul mediei
aritmetice a doua note corespunzatoare la doua evaluari a cunostintelor, competentele si
abilitatilor dobandite: primul test dupa prezentarea in cadrul cursului a primelor trei
capitole, corespunzatoare primei jumatati a materiei, si cel de-al doilea test dupa
prezentarea urmatoarelor trei capitole, corespunzdtoare celei de-a doua jumatdti a
materiei. La ultima sedinta de seminar se face o apreciere finald care reflecta prestatia de
ansamblu a studentului la disciplind si care reprezintd ,nota pentru activitatea pe parcurs”
din formula de mai jos. Conform regulamentului de organizare si desfasurare a procesului
de invatamant de formare initiala din Universitatea ,Politehnica” din Timisoara adoptat de
Senatul UPT in data de 08.06.2001 si a Regulamentului de organizare si desfasurare a
procesului de invatamant la ciclul de studii “licenta" din Universitatea "Politehnica" din
Timisoara aprobat in Senatul UPT, din 4.11.2010, nota finala se stabileste cu formula:
nota finala = parte intreaga din (k; - e + ko p + 0,5)
unde: e = nota la examen; p = nota pentru activitatea pe parcurs;
ki, ko = coeficienti de ponderare cu proprietdtile: ki + ko = 1 si ko > ki/2.
Pentru disciplina de "Biochimie aplicata", coeficientii ki si k sunt: k;= 0,66 si k,=0,34

F. Repere metodologice




G. Bibliografie (Se indicd bibliografia minimald obligatorie. Toate titlurile se gasesc in biblioteca
UPT.)

1. A. X. Lupea, Biochimie fundamente; Editura Academiei; Bucuresti, 2007
2. A. Ardelean, A. X. Lupea, Biochimie. Reglajul hormonal. Transmiterea informatiei
genetice; Editura Academiei; Bucuresti, 2007
3. Voet D. Voet J. G. Pratt Ch., Fundamentals of Biochemistry; John Wiley and
Sons 1990
4. A.X.Lupea, Biochimie (Aplicatii), Ed. Politehnica Timisoara, 2003
5. A.X.Lupea, M. Padure, Biochimie si bazele asimilarii. Lucrari practice, Universitatea
Tehnica Timisoara, 1995

H. Compatibilitate internationala (Se indicd 1-3 universitdti in care se preda disciplina la care se
refera acest syllabus sau discipline apropiate precizéandu-se: numele universitatii, site-ul pe care este
disponibila informatia si data la care informatia a fost preluata.)

1. Graz University of Technology, Dept. of Biochemistry and Food Chemistry, Austria
2. University of British Columbia, Dept. of Food Chemistry, Vancouver, Canada
3. Universitatea de Stat Moldova, Chisinau, Facultatea de Tehnologie si Chimia Alimentelor
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